
MANIFESTO DEI PRODUTTORI DI VINI TRIPLE “A”
AGRICOLTORI ARTIGIANI ARTISTI

Ideato e redatto da Luca Gargano nel Luglio 2001

Questo manifesto nasce in seguito alla constatazione che buona parte dei vini attualmente 
prodotti nel mondo sono standardizzati, cioè ottenuti con tecniche agronomiche 
ed enologiche che mortificano l’impronta del vitigno, I’incidenza del territorio e la 
personalità del produttore. La standardizzazione sta generando vini simili in ogni angolo 
del pianeta, appiattiti nei caratteri organolettici e incapaci di sfidare il tempo.

Secondo questo manifesto, per ottenere un grande vino, ad ogni produttore occorrono 
3 doti basilari riassumibili nelle 3 “A” di:

“A” come Agricoltori
Soltanto chi coltiva direttamente il vigneto può instaurare un rapporto corretto tra uomo e 
vite, ed ottenere un’uva sana e matura esclusivamente con interventi agronomici naturali.

“A” come Artigiani
Occorrono metodi e capacità “artigianali” per attuare un processo produttivo viticolo ed 
enologico che non modifichi la struttura originaria dell’uva e non alteri quella del vino.

“A” come Artisti
Solamente la sensibilità “artistica” di un produttore, rispettoso del proprio lavoro e delle 
proprie idee, può dar vita ad un grande vino dove venano esaltati i caratteri del territorio 
e del vitigno.

Da queste considerazioni iniziali si ricava un decalogo, le cui regole devono essere 
rispettate da chi voglia produrre vini “Triple A”.

DECALOGO TRIPLE “A”
I vini Triple “A” possono nascere solo:

- Da una selezione manuale delle future viti, per una vera selezione massale.
- Da produttori agricoltori, che coltivano i vigneti senza utilizzare sostanze chimiche di 
sintesi rispettando la vite e i suoi cicli naturali.

- Da uve raccolte a maturazione fisiologica e pertettamente sane.
- Da mosti ai quali non venga aggrunta né anidride solforosa né altri additivi. 
L’anidride solforosa può essere aggiunta solo in minime quantità al momento 
dell’imbottigliamento.

- Utilizzando solo lieviti indigeni ed escludendo i lieviti selezionati.
- Senza interventi chimici o fisici prima e durante la fermentazione alcolica diversi dal 
semplice controllo delle temperature (sono tassativamente esclusi gli interventi di 
concentrazione attuati con qualsiasi metodo).

- Maturando sule proprie “fecce fini” fino all’imbottigliamento.
- Non correggendo nessun parametro chimico.
- Non chiarificando e filtrando prima dell’imbottigliamento.
- Dalla migliore espressione del terroir al quale appartengono.



SLOVENIA
BOLLICINE
COTAR SPUMANTE BELA 2022  €55
Vitovska e Malvasia Istriana

SLAVČEK SPUMANTE ROSÉ BRUT NATURE  €48
Refosco, Merlot

FERMI
COTAR VITOVSKA 2021  €50
Orange

SLAVČEK BELO 2024 - 1 L  €30
Chardonnay, Friulano, Malvasia Istriana, Ribolla, Sauvignon Blanc

REPUBLICA CECA - MORAVIA
NASTAREC DANGER 380 VOLTS 2023  €48
Rifermentato ancestrale di: Muller Thurgau, Moravian Muscat , Neuburger

FRANCIA - JURA
LA TOURAIZE ARBOIS CHARDONNAY LES VOISINES 2022  €55
LA TOURAIZE ARBOIS BLANC TERRES BLEUES (SAVAGNIN) 2022  €65
LA TOURAIZE ARBOIS PLOUSSARD LA CABANE 2023  €60

GERMANIA, TRABEN - TRARBACH, MOSELLA
ERBEN RIESLING TROKEN  €28
ERBEN GEWURZTRAMINER FEINHERB  €28

ITALIA
FRIULI - OSLAVIA , GORIZIA
RADIKON RIBOLLA GIALLA 2020 1 L  €90
Orange

RADIKON SLATNIK 2023 0,75 L  €48
Chardonnay e Friulano

RADIKON SIVI 0,75 L  €46
Pinot Grigio 

TRIPLE A



TRENTINO ALTO ADIGE - MEZZOLOMBARDO, TRENTO
FORADORI FUORIPISTA PINOT GRIGIO 0,75 L 2024  €47 - 1,5 L  €90
FORADORI FONTANASANTA MANZONI BIANCO 2025  €36
Riesling e Pinot bianco

FORADORI LEZER (ROSSO FRESCO)  €33
Teroldego 84% + altre varietà a bacca rossa 16%

TRENTINO ALTO ADIGE - CAMPIGLIO - BOLZANO 
PRANZEGG MIAU MIAU  €35
Rifermentato rosato ancestrale da uve Schiava/Lagrein

PRANZEGG TONSUR 2024  €38
Muller Thurgau, Pinot Bianco, Sylvaner, Chardonnay

PRANZEGG GT TURBO 2024  €45
Gewurztraminer

VENETO - SAN MARTINO BUON ALBERGO (VR)
MUSELLA PASPARTÙ 1 L   €33
Traminer, Garganega

EMILIA ROMAGNA - VAL TREBIOLA, PICENZA
LA STOPPA AGENO 2022 (ORANGE)  €45
Trebbiano e malvasia

LA STOPPA TREBBIOLO (ROSSO)  €33
CAMPANIA - TEANO (ALTO CASERTANO)
CACCIAGALLI AORIVOLA 2023  €30
Falanghina

PUGLIA - CASTELLANETA , ALTAMURA
ARCHETIPO ROSATO DI PRIMITIVO 2025  €30
SARDEGNA - SENNORI - SASSARI
RENOSU BIANCO  €30
Vermentino, Moscato

BADDE NIGOLOSU ORANGE 15,5%  €50
Vermentino 100%

RENOSU ROSSO  €30
Cannonau, Monica e Pascale

SICILIA - VITTORIA - RAGUSA
ARIANNA OCCHIPINTI SP68 BIANCO  €32
Albanello, Moscato d’Alessandria



BOLLICINE
METODO CLASSICO
ANTICA FRATTA - LOMBARDIA BRUT 12,5%  €45
Chardonnay 100%

ANTICA FRATTA - LOMBARDIA SATEN 12,5%  €55
Chardonnay 100%

ANTICA FRATTA - LOMBARDIA 12,5%  €55
70% Chardonnay 30% Pinot Nero

VINI BIANCHI
FRIULI
CASALI RONCALI - COLLI ORIENTALI DEL FRIULI 12,5%  €25
Ribolla Gialla

MASSERE - TIARE - COLLI ORIENTALI DEL FRIULI 13%  €33
Pinot Grigio ramato

IL TIARE - COLLI ORIENTALI DEL FRIULI 13%  €33
Sauvignon

TRENTINO
CUVÉE LENZ - RITTERHOF 12,5%  €26
GEWURZTRAMINER - TERLAN 14%  €35

PIEMONTE
ROERO ARNEIS VIETTI 13,5%  €35

MARCHE
COMES - SALADINI E PILASTRI 13,5%  €25
Pecorino

VINI



LAZIO
ABELOS - DE SANCTIS 13%  €25
Frascati DOCG Superiore

POGGIO SANTA LUCIA - I LORI 13,5%  €28
Bellone

MONSIGNORE - I LORI 13,5%  €35
Bellone

AGYLLA - P. E NOEMIA D’AMICO 14%  €35
Grechetto in anfora

CALANCHI - P. E NOEMIA D’AMICO 13,5%  €28
Chardonnay

CAMPANIA
BIANCOLELLA D’ISCHIA - ANTONIO MAZZELLA 13%  €35

PUGLIA
TEANVUM 12,5%  €25
Greco

TEANVUM 13%  €28
Chardonnay

SARDEGNA
KARMIS - CONTINI 13%  €25
Vermentino superiore

VINI ROSSI
MERLOT - CASALI RONCALI - COLLI ORIENTALI DEL FRIULI 
13,5%  €25
PERBACCO - VIETTI - PIEMONTE 14%  €38
Nebbiolo Langhe



BOLLE
PROSECCO  €8
FRANCIACORTA EXTRA BRUT - ANTICA FRATTA  €10
MIAU MIAU - VINO ROSATO FRIZZANTE  €10

BIANCHI
BELO - SLAVČEK - SLOVENIA  €8
Chardonnay, Friulano, Malvasia Istriana, Ribolla, Sauvignon Blanc

CUVÉE LENZ - RITTERHOF - TRENTINO ALTO ADIGE 12,5%  €8
COMES - SALADINI E PILASTRI - MARCHE 13,5%  €7
Pecorino

PARIGLIA - CONTINI - SARDEGNA 12,5%  €7
Vermentino

TEANVUM - PUGLIA 12,5%  €7
Greco

ROSSI
CASA RONCALI - FRIULI  €7
Merlot

LA STOPPA - EMILIA ROMAGNA  €8
Trebbiolo

ROSATO
ARCHETIPO ROSATO - PUGLIA  €9
SAN SALVATORE - AGLIANICO ROSATO - CAMPANIA  €7

MESCITA


