
COSE BELLE, COSE BUONE, TANTO VERDE

Nel nostro vivaio di sapori,
dove la passione per il verde incontra l’arte del cibo,

ogni piatto nasce come un seme che cresce
e �orisce a tavola.



GRAN VASSOIO CONVIVIALE €25
Tagliere di salumi e formaggi selezionati con focaccia calda 
(1,5,7,8)

GRAN VASSOIO VEGETALE €20
Melanzane, peperoni, cipolla, zucchine e radicchio grigliati,
patate al forno, burratina, hummus di ceci e pane bruscato (1,7,11)

IL WOK A SUSINE €10
Verza, cavolo cappuccio, zucchine e carote saltate con soia e
salsa agrodolce (1,6,9,10,11)

PANZANELLA DELLA VIGNA €9
Con verdure di stagione ed erbe aromatiche (1)

TARTARE DI MANZO €14
Battuta al coltello olio, sale e pepe

POLPETTE NORMA €12
Polpette di manzo con salsa di pomodoro, ricotta salata e 
melanzane fritte (1,3,5,7)

TATAKI SCOTTATO (150 g) €16
Manzo marinato in salsa di soia e teriyaki con granella di
mandorle (1,6,8)

CARPACCIO DI MANZO €15
Rucola, datterino, riduzione di balsamico

TAGLIERE MEDITERRANEO €18
Ritagli di pizza fritta, polpette del giorno, croccanti di verdure, 
creme della casa e bruschetta vegetale (1,3,5,7)

ANTIPASTI



Sotto terra lavora in silenzio, nel piatto fa magie. 
Originaria delle Ande, ha conquistato il mondo 
diventando alimento universale.
In cucina è infinita possibilità: bollita o al forno 
conserva la sua dolcezza semplice, fritta diventa 
croccante e irresistibile, in purea regala morbidezza.
Cambia forma ma resta sempre irresistibile.
La patata è il frutto della terra che sa trasformarsi in 
mille forme di gusto.

Semina: marzo - aprile
Raccolta: luglio - settembre

FRITTI
SUPPLÌ €3
(1,3,5,7,9)*

CROCCHETTE DI PATATE €3
(1,3,5,7)*

PULLED PORK BITES (4pz) €6
(1,3,5,7)*

VERDURE PASTELLATE €8
(1,5)

ALICI FRITTE €12 (1,3,4,5)*

PATATINE FRITTE €6 (1,5)

PATATINE FRITTE CON FORMAGGIO FUSO €7 (1,5,7)

Patata
Solanum tuberosum



AMATRICIANA €12
Salsa di pomodoro, guanciale e pecorino (1,7,9,12)

CARBONARA €12
Tuorlo d’uovo, pecorino e guanciale croccante (1,3,7,12)

CACIO E PEPE €12
Pepe e pecorino (1,3,7)

GRICIA €12
Pecorino e guanciale croccante (1,7,12)

TRADIZIONE

TRIANGOLARE VERACE €18
Spaghetto triangolare “Verrigni” trafilato al bronzo, vongole veraci 
e prezzemolo fresco (1,5,14)

FETTUCCINE €15
Al ragù bianco di manzo e fonduta di pecorino (1,3,7,9,12)

RAVIOLI €16
ripieni di burrata, pomodori datterino e granella di pistacchio 
(1,3,5,7,8)

GNOCCHI €14
Aalla vignarola con verdure di stagione e guanciale croccante 
(1,3,12)

PRIMI



CROCCANTE & DORATA €17
Fettina di pollo fritto panato con cornflakes e nocciole (1,3,5,8)

FRITTURA CALAMARI E GAMBERI €18
(1,2,4,14)

PARMIGIANA DI MELANZANE €15
Con fiordilatte e basilico (1,5,7,9)

SALMONE SCOTTATO €21
Con wok di verdure saltate (4,6,9,10,11)

SECONDI

BURGER BELLOVERDE €16
Tagliata di manzo, provola affumicata, cicoria e mayo al pepe nero 
(1,3,7,11)

IL VEG €15
Radicchio e melanzane grigliate, cipolla caramellata, rucola e 
burrata (1,7,11)

CARPACCIO BURGER €17
Manzo battuto, rucola, datterino e balsamico (1,11)

BIG BURGER €23
Doppio burger di manzo da 150 g, guanciale croccante, 
formaggio fuso e salsa belloverde (1,3,7,10,11,12)

PANINI



ARROSTICINI 10 PZ €15

HAMBURGER MANZO 200 g CON PATATINE FRITTE  
€16
(1,3,5)

GALLETTO DISOSSATO €19,50

SPIEDINO UD €15
Spiedino di filetto in salsa barbecue (9,10)

GRIGLIATA MISTA X1 €26
100 g di Picanha, 1 costina, 1 salsiccia laziale, 1 sovracoscia di 
pollo, 4 arrosticini di pecora

GRIGLIATA MISTA X2 €50
200 g di Picanha, 2 costina, 2 salsiccia laziale, 2 sovracoscia di 
pollo, 8 arrosticini di pecora

PICANHA DANIMARCA €6/h

PICANHA SELEZIONE (secondo disponibilità) €7/h

CONTROFILETTO ITALIA €7,50/h

CONTROFILETTO SELEZIONE (secondo disponibilità) 
€8,50/h

TRONCHETTO SENZA OSSO ITALIA €8/h

COSTATA SELEZIONE (secondo disponibilità) €9/h

T-BONE DANIMARCA €8/h

T-BONE SELEZIONE (secondo disponibilità) €9/h

GRIGLIA



CICORIA RIPASSATA €6

VERDURE GRIGLIATE €6

INSALATA DI FINOCCHIO, ARANCIA E OLIVE 
TAGGIASCHE €6

PATATE AL FORNO €6

CONTORNI

L’ACCATTONE €12,50
Fiordilatte, pomodoro, melanzane fritte servite con pesto di basilico 
e scaglie di grana (1.5,7,8)

ER GIULLARE €13,50
Fiordilatte, patate, mortadella, stracciatella, pesto di basilico e 
granella di pistacchio (1,7,8)

ER BURINO €12
Fiordilatte, pomodoro, basilico servito con burratina e pachino (1,7)

CALZONI BELLOVERDE



DIONEA €16,50
Mozzarella, songino, noci, tartare di manzo, pomodorini secchi, 
stracciatella e olive taggiasche (1,7,8)

PIZZA SPECIAL

SOLANUM MELOGENA €11,50
Pomodoro, melanzane, ricotta vaccina e pesto di basilico (1,7,8)

CORDIGLIERA CANTABRICA €14
Mozzarella, filetti di acciughe del Cantabrico, stracciatella, crema
di cipolla rossa caramellata e granella di pistacchio (1,4,7,8)

CUCURBITA ROMANA €13
Mozzarella, zucchine, prosciutto cotto, mozzarella di bufala 
sfilacciata e basilico (1,7)

BRASSIPA RUVO €12
Mozzarella, friarielli, provola e salsiccia (1,7)

PIPER NIGRUM €13
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, nduja e stracciatella (1,7)

LA 18 MESI €13,50
Mozzarella, prosciutto di Parma, burratina e olive taggiasche (1,7)

PIPER VACCINUS €12,50
Mozzarella, salsiccia, crema di peperoni, ricotta vaccina e rucola 
(1,7)

CAPPARIS KAPPARI €12
Pomodoro, tonno, capperi, olive taggiasche e carciofini (1,4)

PIZZE GOURMET



FOCACCIA €5 (1)

FOCACCIA CON CRUDO €12 (1)

MARGHERITA €8 Fiordilatte e pomodoro (1,7)

AMERICANA €9 Fiordilatte e pomodoro, wustel e patatine fritte 
(1,5,7)

NAPOLI €9,50 Pomodoro, mozzarella e alici (1,4,7)

CAPRICCIOSA €10 Fiordilatte e pomodoro, prosciutto crudo, 
uovo, carciofini, funghi (1,3,7)

DIAVOLA €9,50 Fiordilatte, pomodoro, salame piccante (1,7)

MARINARA €8 Pomodoro, aglio e origano (1)

CROSTINO €9 Fiordilatte e prosciutto cotto (1,7)

BOSCAIOLA €9 Fiordilatte, salsiccia e funghi (1,7)

PARMIGIANA €9,50 Fiordilatte, pomodoro, melanzane e 
pecorino (1,7)

AMATRICIANA €10 Pomodoro, guanciale, pecorino (1,7)

CARBONARA €10 Crema carbonara, guanciale, pecorino (1,3,7)

PERE E NOCI €9,50 Fiordilatte, pere e noci (1,7,8)

BUFALINA €10 Mozzarella di bufala, pomodoro, basilico (1,7)

4 FORMAGGI €10 Fiordilatte, gorgonzola, provola, parmigiano (1,7)

ZUCCHINE E ALICI €10 Zucchine,fiordilatte, provola e alici (1,4,7)

PATATE E SALSICCIA €9,50 Patate, fiordilatte e salsiccia (1,7)

FIORI E ALICI €9,50 Fiordilatte, alici, fiori di zucca e datterini (1,4,7)

ORTOLANA €9,50 Fiordilatte, melanzane, pomodoro, zucchine 
e peperoni (1,7)

PIZZE



TIRAMISÙ €5
(1,3,7)

CHEESECAKE €6
(1,7)

TARTELLETTA CREMA PASTICCERA E FRAGOLE €6
(1,3,7)

BABÀ €6
(1,3,7)

COPPA GELATO €6
(3,5,6,7,8)

FRUTTA DI STAGIONE €6

DOLCI

Cacao
Theobroma cacao

Un albero tropicale che regala pura meraviglia.
Dalle fave nasce il cacao: intenso, profondo, 
avvolgente.
Amaro o dolce, in polvere o in crema, scalda
i sensi e accende il desiderio.
È materia prima e magia insieme.

Coltivazione tropicale
Raccolta: variabile durante l’anno



SELEZIONE BELLOVERDE
Tartare di manzo dello chef (60 g)

Costata di manzo “Selezione” 600 g con contorno
(patate al forno/cicoria)

Acqua e caffè

€30 a persona

PERCORSO GRIGLIA
(minimo due persone)

Spiedino di filetto di manzo marinato in salsa barbecue
Tataki di manzo in salsa di soia e teriyaki con mandorle

Calice di Montefalco
Tris di controfiletto alla griglia selezionati a centro tavola

(circa 600 g)
Acqua e caffè

€40 a persona

GRAN TAGLIO
(minimo due persone)
Calice di Franciacorta
Carpaccio di manzo

Tartare di manzo dello chef (60 g)
Calice di Montefalco

A scelta tra Fiorentina/Tomahawk da 1/1,100 kg
(circa 500 g a persona) con patate al forno e cicoria

Dolce
Acqua e caffè

€50 a persona

MENÙ DEGUSTAZIONE



La disponibilità delle materie può variare in base alla stagione e
al pescato locale disponibile

I prodotti potrebbero essere abbattuti a temperatura a fini igenico 
sanitarie.

*Il prodotto, in alcuni particolari periodi dell'anno, potrebbe essere 
congelato o abbattuto per garantire i massimi standard qualitativi.

Elenco allergeni:

1. Cereali
2. Crostacei
3. Uova
4. Pesce e derivati
5. Arachidi

6. Soia
7. Latte e derivati
8. Frutta a guscio
9. Sedano
10. Senape

11. Semi di sesamo
12. Solfiti
13. Lupini
14. Molluschi


